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CATERINGOVY SERVIS .. CATERINGOVY SERVIS :-o.
Den Pondéli Utery Streda Ctvrtek Patek
Datum 8.1.2024 9.1.2024 10.1.2024 11.1.2024 12.1.2024
: y 2 i o P e i Hovézi se zeleninou a
POLEVKA | Jarni zeleninovd Bors¢ Ze zeleného hrasku Lesnicka i o
A jatrovou ryii
Alergeny 9 13,7,9 1a,7 13,3,7.9 1a,3,7,9
Veprové kosticky po 4 2l Veproveé kousky s Driibezi sekand Mleté kureci ragi na
p Hovézi nudlicky po 3 7 Sag R
MENU 1 provensadlsku s L ; mrkvi, houskové pecené, brambory boloriském zdkladu s
S i i tatarsku, téstoviny g i ; i
dusenou ryzi knedliky m.m. téstovinami a syrem
; Restované veptové kostitky Tenkvé‘nud!iélfy g h'ovvezi I‘q'/ty vv Vep@\fé mase Vi hus}téi DribeZi sekana petené s Kufeci maso v boloriské omacce s
POpIS S SR tmave cervene omacce s jemne omacce s prldanou mrkV|, Bratibor sl e tastovinami, & pané syrem
pe ¥ krajenymi okurkami houskové knedliky Ge oY) ¥
Alergeny 1a,3,7 1a,3,7 la 13,3,7 1a,3,7
Sicilské kureci Koprovd omacka s Vanilkovd sladka | Cesar salat s kurecim e
i T 0 s FiE ! T [ RyZe s pestem a
MENU 2 |$pali¢ky s rajéatovym | varenym vejcem a ryZovad kase s masem, dresinkem a sulistnil vty
prelivem, téstoviny bramborami ovocem krutony
TEeratih e s SR < srdEos i RyZe vafend v mléce s Zelninovy salat s kurecim masem, ARt rab e e
Popis & ci\” YS a)vca f)vo e o’u e a.nova qiliae opre " | vanilkovym pudinkem zdobena dresinkem a zdobeny krutony 8 e .,p e. salsany
pecenym kufecim masem, syr vejcem a bramborami : a pestem na zpUsob rizota
ovocem (chlazeny)
Alergeny 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7,9

Informace o podrobném sloZeni jednotlivych jidel Vém podame na tel: 702 05 05 11 pani Obrétilovd, 603 428 229 pan Rozének. Vase pfipominky ndm prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz
ALERGENY: 1-obilniny, 2-kory3i, 3-vejce, 4-ryby, 5-arasidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hofice, 11-sezam, 12-oxid siFicity, 13-vI&i bob, 14-mékkysi, ! ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA !




