Z8 Posepného namésti, ZS a MS Elektra

ARTER

ARIER
CATERINGOVY SERVIS ;.. CATERINGOVY SERVIS :..
Den Pondéli Utery Streda Ctvrtek Patek
Datum 16.12.2024 17.12.2024 18.12.2024 19.12.2024 20.12.2024
/. e | Praiska s masem a Pohankova se Francouzska Hovézi s fritatovymi
POLEVKA Kvétdkova L i g f f ; "
I hraskem zeleninou zeleninovad nudlemi
Alergeny 1la 9 13,9 13,3,7,9 1a,3,7,9
e , Sl I ) L s B Téstoviny "Tomato" s
Smazené I'ybl prsty, Hovezi nudllcky po Sleplce V omacce, Veprovy ri lzek, i y, =
MENU 1 ) i : , ; Ui grilovanym kurecim
— | citron, brambory tatarsku, téstoviny | houskové knedliky bramborovy salat Pl
. Ne.mleté rybi prsty smazené v Tenkvévnudliélfy 7 h’ovvézi If\’/ty Vv T Pum e .VepFové rrlaso’obalené v e e e e e
Popis trojobalu, brambory, zdobené | tmavé Cervené omacce s jemné il i f trojobalu-smazené, bramborovy - I i
s L i omacce, houskové knedliky I téstovinami
citronem krajenymi okurkami salat
Alergeny 1a,3,4,7 13,3,7,10 1a,3,7 13,3,7,9 13,3,7
Rizoto se zeleninou a = ol
Saliits Serobndiiny | el slies Bavorské vdolky s Cocka na kyselo s
MENU 2 Houbovy kuba 4 P W | povidly a slehanym | cibulkou, vaiené vejce,
pecivo Sypane syrem,
tvarohem okurka
okurka
i s 2 Rizoto s restovanymi vepiovymi v o 4 Cotka pFiﬁravovana’ na kyselo
Popis Kroupy michané s houbami et e re’py, besve kousky a zeleninou, sypané Stiadent vdclecy £ poddiyn podavana s vaienym vejcem a steril.
(chlazeng) ) i : tvarohem
syrem, sterilovana okurka okurkou
Alergeny la 1a,3,7 7,9 13,3,7 13,3,10

Informace o podrobném sloZeni jednotlivych jidel Vam poddme na tel: 702 05 05 11 pani Obrtilovd, 603 428 229 pan Rozének. Vase pfipominky ndm prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz

ALERGENY: 1-obilniny, 2-korysi, 3-vejce, 4-ryby, 5-ara3idy, 6-s6jové boby, 7-miéko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoftice, 11-sezam, 12-oxid sifitity, 13-vi¢i bob, 14-mékkysi, ! ZMENA JIDELNIHO LiISTKU VYHRAZENA !



