ARIER

Z8 Posepného namésti

ARTER

CATERINGOVY SERVIS ... CATERINGOVY SERVIS ;.o
Den Pondéli Utery Stfeda Ctvrtek Patek
Datum 15.1.2024 16.1.2024 17.1.2024 18.1.2024 19.1.2024
; Ui ol . | Slepi¢is masem a | Toskdnska fazolova | Zeleninovy vyvar s H e o
POLEVKA | Kvétdkova krémova P i 3 f )f, y Kminova s vejci
T zeleninou s pdrkem kukurici
Alergeny 1a,3,7 3,2.9 1a,3,7 13,9 13,3
VT " CoTperE el Rajska omacka, Moravsky veprovy i g
Stfapacky se zelim a | Rybi filé pecené na { T . 4 5 P i id Madarsky veprovy
MENU 1 i E hovézi pldatek sous- vrabec, spendt, il S0 g .
e uzenym masem madsle, brambory 5z g i v B tokan s téstovinami
vide, téstoviny variace knedliki
Moravské stiapacky z
Popis bramborového tésta michané s | Alja3ska treska pe¢ena na masle | Platek z hovézi kyty v rajéatové | Pecené kostky z vepfového masa, | Restované hranolky z vepfrové kyty v
P uzenym masem a duSenym s vafenymi bramborami m.m. omacce, téstoviny Spendt, variace knedlika guldsové omacce, téstoviny
kvsanvm zelim
Alergeny 1a,3,7 1a,4,7 1a,3,7 1a,3,7 1a,3,7
U de Francouzské PInéna rajcata et S
A Tasticky plnéné S A ; d E Pecené kure, dusend
MENU 2 Uhlirské spagety sieit clbaon zapecené brambory, | zapékand syrem, i
Cervend fepa Stouchané brambory
I Téstoviny michané s restovanou | Tasti¢ky s tvarohem, maslem a | Brambory zapékané zeleninou a Raj’cata ’plr?éné z?l‘eninou,' Pecené kufe podavana s jemnym
Popis v 4 A > zapékana syrem, $touchané 4 %
Sunkou, vejci, smetanou a syrem cukrem uzenym masem sosem a dusenou ryzi
brambory
Alergeny 1a,3,7 13,3,7,9 1a,3,7 1a,3,7,9 1a,3,7

Informace o podrobném sloZeni jednotlivych jidel Vém poddme na tel: 702 05 05 11 pani Obrétilovd, 603 428 229 pan RoZének. Vase pfipominky ndm prosim zasilejte na: a.obratilova@arter.cz, nebo: catering@arter.cz
ALERGENY: 1-obilniny, 2-korysi, 3-vejce, 4-ryby, 5-arasidy, 6-s6jové boby, 7-mléko, 8-ofechy, 9-celer, 10-hoitice, 11-sezam, 12-oxid sificity, 13-vi&i bob, 14-mékkysi, ! ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA !




